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				ANAHTAR TESLİM SÜT FABRİKALARI
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					Montaj ve Bakım

					Süt ve gıda makinaları montaj ve bakımında da Milkman Makina siz değerli müşterilerine en iyi hizmeti sunmak için çalışmaktadır. Her türlü ürün montaj ve bakımında bizden destek alabilirsiniz.
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					Teknik 
 Destek

					Firmamızdan her türlü teknik destek – soru ve önerilerinize anında yanıt alabilir, email ya da telefon ile firmamız tarafından üretilen ürünlerimiz hakkında detaylı bilgiye ulaşabilirsiniz.

					İncele İncele İncele
				

			


			
				
					

					
						
							
							
							
							
							
							
						
					



					
					
					Satış Sonrası Destek

					Milkman Makina olarak ürünlerimize güveniyoruz.O nedenle müşterilerimize sadece ürünü teslim edene kadar değil, ürün tesliminden sonra da her türlü konuda destek vermekteyiz.

					İncele İncele İncele
				

			


			
				
					

					
						
							
						
					

					
					
					Geniş Müşteri Portfoyü

					İran, Irak, Suriye, Ürdün, Yemen, Mısır, Libya, Katar, Sudan, Cezayir, Yunanistan, Nijer, KKTC, Bulgaristan, Romanya, Ukrayna, Kazakistan, Türkmenistan, Azerbaycan, Almanya ve Fransa

					İncele İncele İncele
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						Milkman Makine

						
													

						

							Homojenizatörler gıda ürünlerindeki partikülleri (parçacıkları; yağ ve proteinler) parçalamak ve homojenize etmek üzere tasarlanmıştır. En çok kullanım alanı süt, krema ve yoğurt işletmeleridir.

Homojenizasyon uygulaması ürünlerin tüketim özelliklerini iyileştirmekte, ürün kalitesini düzeltmekte, çıkan ürün miktarını ve raf ömrünü artırmaktadır.
Kapasiteler: 1500-10000 LT/H						

						
							İncele İncele İncele

					

					

						
					



				

			

		



		
			
				
					
						Milkman Makine

						
							Pastörizasyon Ünitesi						

						
							Sütün içerisinde bulunan patojen bakterilerin bu besinlerin fiziksel ve biyokimyasal unsurlarını (vitaminler ve diyastazlar) mümkün mertebe bozmadan sütü ısıtarak yok edilmesi işlemini yapan plakalı ısı eşanjörleri ile ısıtma ve soğutma yapan otomatik sitemlere pastörizatör denir.

Kapasiteler: 1000, 3000, 5000, 10000 LT/H						

						
							İncele İncele İncele

					

					

						
					



				

			

		




		
			
				
					
						Milkman Makine

						
							Süt Soğutma Tankı						

						
							Dondurma Karışımını +4 oC ye kadar soğutulması amacıyla kullanılan tanklardır.
Kapasite: 250 – 1500 KG						

						
							İncele İncele İncele

					

					

						
					



				

			

		






	





   
  
    

    
      
        
           
           Gıda sektörüne ve özellikle de süt ve mamulleri üretimine yönelik ekipman üretimi, tedariki ve anahtar teslimi süt işleme tesisi kurulmasında, öncü olan firmamızın temelleri, 1981 yılında atılmıştır. 					

        

         
          İletişim Bilgileri

					
				 		0264 281 11 88 
					

					
					 
					    info@milkmanmakine.com					 
					 

					  
					  	  Sakarya 1. Organize Sanayi Bölgesi 2. Yol Numara 5 Arifiye/ Sakarya
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